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Rose Farm KEIJI 2020 Fall News 

Ace Hotel Kyotoとのコラボレーション 
Monthly bouquet 

櫻井焙茶研究所 WABARAブレンド 
 

オリジナル品種の「和ばら（英文表記 WABARA）」を育てる ばら農園「Rose Farm KEIJI」（滋賀
県守山市　CEO：國枝健一）より、2020年秋の新商品および新たな取り組みをご案内します。 

柔らかい花姿で、たおやかな茎を持ち、香り高く、日ごとに表情をかえていくWABARAを、この秋
もお楽しみください。 

!
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Ace Hotel Kyotoとの取り組み 

実際に、WABARAが育つRose Farm KEIJIの農園に触れ、その環境や思いに共感してくださったAce Hotel 
Kyotoとの取り組みがスタートしています。 

サンデー・ローズ・マーケット開催 
　!

2020年10月18日より、毎週日曜日、Ace Hotel Kyoto １Fのエントラン
スエリアにて、サンデー・ローズ・マーケットを開催します。!
農園から直接お届けする、つみたてのWABARAをマーケットスタイルで販
売します。 
お渡しは、簡易包装のみとなります。!

サンデー・ローズ・デリバリー　「PEDAL PETALS」 
ペ ダ ル ペ タ ル ス

Ace Hotel KyotoとWABARAの出会いから生まれた、京都のお店へのサ
プライズギフトアクション。!
新型コロナウィルス感染拡大防止のための緊急事態宣言時より、現在も継
続的に、毎週日曜日に農園のWABARAを、京都の施設やお店に届ける取り
組みです。「PEDAL PETALS」仕様でラッピングされたWABARAの花束

ペ ダ ル ペ タ ル ス

を、Ace Hotel Kyotoのスタッフの皆さまが赤いユニフォームを纏い、自
転車で届けています。これまでに届けた方は100人以上。お花の力で楽し
い時間を、家の中にささやかな幸せを届けたいという思いから、これから
もこの取り組みを続けていきます。 
!
 
"

2
© SHOWGO WESTFIELD  

© SHOWGO WESTFIELD  © SHOWGO WESTFIELD  © SHOWGO WESTFIELD  

© SHOWGO WESTFIELD  © SHOWGO WESTFIELD  



Rose Farm KEIJI /2020.  November

櫻井焙茶研究所によるWABARAのためのオリジナルブレンド茶が登場 

櫻井焙茶研究所 x WABARA  ブレンド茶【煎】【番】 

「Rose Farm KEIJI」の農園で無肥料無農薬で育て、低温真空抽出で乾燥させた和ばらの花びらを、櫻井真也氏(櫻井焙茶研

究所)にブレンドしていただきました。 

名称：ブレンド茶【煎】櫻井焙茶研究所 × WABARA 

価格：¥1,800（税別）、送料込¥2,200(税別) 

原材料：緑茶、乾燥バラ花弁   

原料原産地名：国内産 

内容量：36g 

びわ湖のほとりにあるWABARAの農園では、対岸に臨む比叡山を背

景に、ばらたちが咲き誇っています。 

農園を吹き抜ける爽やかな風と農園の風景を想ってブレンドしてい

ただいた煎茶です。 

 

名称：ブレンド茶【番】櫻井焙茶研究所 × WABARA 

価格：¥1,800（税、送料込¥2,200(税別) 

原材料：緑茶（番茶）、乾燥バラ花弁  

原料原産地名：国内産 

内容量：36g 

日本らしい田舎の日常の中にばらがある風景をイメージしてブレン

ドしていただいた番茶。華美ではないではないが、つつましやかな

WABARAらしい味わいです。 

WABARA x ブレンド茶セット 

大切な人に贈りたい、和ばらと和ばらの日本茶のセットが登場し

ましおた。お茶は冷茶でもお楽しみいただけます。お家で和ばら

とのひとときをお楽しみください。 

＊和ばらは、ご希望のお色味をお選びいただけます。 

10本の和ばらと和ばらの日本茶セット（煎or番から1種） 

価格　¥5,800(税別） 

10本の和ばらと和ばらの日本茶セット（煎と番の2種） 

価格　¥7,000(税別） 

  *価格は送料込み(北海道/沖縄・離島を除く) 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Rose Farm Keiji のMonthly bouquet 
月ごとにテーマをもったブーケが登場 

Rose Farm Keiji では、ブーケや園芸苗のほか、毎月、月ごとにテー

マを設けたブーケの販売をスタートしました。 

11月のMonthly Bouquetは「サンデー・ローズ・ブーケ」と「豊

穣のブーケ」２種類をご用意しました。 

Monthly bouquet 

価格　 ¥5,500(税別) 

内容 和ばら10本入り 

ご購入 オンラインの「限定商品」の項目よりお申し込みください 

 https://www.wabararose.com 

*価格は送料込み(北海道/沖縄・離島を除く) 

ばらの生体水 
ばらの花びらの水分のみを抽出 

一切加水せず、WABARAの花びらが内に持つ水分を取り出した「ば
らの生体水」。無肥料無農薬で育てたばらを手積みし、花びらだけ
を釜に入れ、特殊な技術により真空下で高い温度に当てることなく
蒸留し、極めて純度の高いばらの成分を閉じ込めました。品種の作
出から抽出まで、すべてを一貫して自社農園にて行っています。 

価格    30ml  ¥2,700＋税　80ml ￥6,000＋税 

内容量  30ml /80ml 各品種 2サイズ展開 

品種    かおりかざり/美咲/ 結/ゆかり/ダマスクローズ 

ばらの生体水の使用法について 

ばらの生体水は、お水、白湯、炭酸水などに入れると、爽やかに香りが広がります。 

ばらを食べること、またばらを香ることの効果は古来から様々な研究結果があり、鎮静効果、皮膚免疫効果、抗炎症、免疫
向上、健胃作用、鎮痛・殺菌作用などがあると言われています。参考：薔薇のパルファム｜求龍堂 蓬田勝之 著 

最近では、松浦美穂氏が率いる渋谷区神宮前のへアサロンTWIGGY.のヘアケアブランド
YUMEDREAMINGより、WABARAの生体水を取り入れたヘアパフュームの新商品「i」が発
売されました。ヘアサロン TWIGGY. の店舗および取扱店舗、ウェブサイトなどからご購入
いただくことができます。 
商品名：エピキュリアン グロス&パフューム  i 

販売価格(税抜)： 4,800 円 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WABARAとは  

滋賀県守山市のばら園「ローズファームケイジ」のオリジナル品種のWABARAは、「風になびく、野に咲く花のようなば

らを育てたい」という、ばら作家 國枝啓司の思いのもと、誕生しました。 

一般的なばらとは異なり、柔らかい花姿で、たおやかな茎を持ち、香り高く、日ごとに表情をかえていきます。 

自然に限りなく近い環境をつくりだし、育つことをばらに任せる独自の栽培方法で育てたばらたちは、繊細でたおやかであ

りながら、内に秘めた力強さを持ち合わせます。 

４haの広大な農園では、切り花、園芸苗の他に、無肥料、無農薬で育てる食べるためのばらも育て、食べられるばらを使用

した商品開発にも力を入れています。 

 

関係者プロフィール 

國枝啓司｜Keiji Kunieda ／ばら作家 
1956年、滋賀県生まれ。1976年に父である國枝栄一が営む國枝バラ園に就農、栽培技術担
当者として生産に従事する。1981年、ヨーロッパ研修にて学んだ思想や技術をもとに育種
家としての活動を開始し、皇太子殿下、雅子妃殿下（現天皇皇后両陛下）に献上した「プリ
ンセスマサコ」や神戸元町のシンボルローズをはじめとするオリジナル品種の創造に励む。
2003年、ばら園「ローズファームケイジ」を設園。2006年に長男健一を事業パートナーに
迎える。10年をかけて慣行栽培から土耕栽培への移行を実現するとともに、オリジナル品種
を「WABARA」ブランドとして確立させる。健一に経営を継承した現在は、ばら作家として
の活動に専念している。 
 

國枝健一｜Kenichi Kunieda／ローズファームケイジ代表 
Rose Farm KEIJI 代表。ばら作家の父 國枝啓司の生み出すばらを「和ばら」と名付けるとと
もに、和ばらの世界観の構築のため栽培方法を一から見直し、父とともに理想のばらを追求

する。現在の栽培手法を確立し、琵琶湖畔に農園を新設。ばらの栽培の風景までもを価値化

し、切り花から園芸苗、食用ばら、加工品事業を自社で一貫して行う。また「WABARA」と
して、和ばらの哲学や思想を世界に発信。海外からも注目を浴びる。現在６カ国に生産パー

トナーをもつ。 

 

お客様お問い合わせ先　 Rose Farm KEIJI Website https://www.wabararose.com 

     TEL 077-585-1133 

メディア お問い合わせ先　 HOW INC. E-MAIL　pressrelease@how-pr.co.jp 　TEL 03-5414-6405

5

mailto:pressrelease@how-pr.co.jp



